
Buffet „Haus Wilkens Exklusiv“

Triole vom Fjordlachs an Honig-Dill-Sauce
(im Ganzen pochiert, gebeizt und als Terrine),

Kaltes Roastbeef „rosa“ auf Rucola mit Pinienkernen,
Meeresfrüchtesalat mit Limetten-Tomatenvinaigrette,

Picandou im Apfel-Speckmantel mit Feigensenf
und Feldsalat in Apfelvinaigrette

***

Kürbiscrèmesüppchen mit Kürbiskernöl 
und gebackenem Kartoffelstroh

***

Kalbsfilet mit Sherryrahm und Wirsinggemüse,
Barbarie–Entenbrust an Orangen-Estragonsauce

mit Romanescoröschen und Kartoffelgratin,
Hirschkeulenbraten in Schokoladen-Sauerkirschsauce,

mit Apfelrotkohl und Haselnußspätzle

***

Dessertbuffet „surprise“ - von allem ein wenig
Auswahl internationaler Käse vom Brett mit Traubenbukett

Brotauswahl mit Buttervariationen und diversen Saucen


